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Pera a la sal, endívies, nous, recuit, raifort, formatge fresc i picada

 Taboulé fred, verdures, olives escabetxades al forn

Carbassó, patates, botifarra perol - en homenatge a Jordi Vilà

Esqueixada de bacallà, ceba cop de puny, mongeta verda, jalapeño
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DE LA BOQUERIA, AL MIG DE TAULA, AMANIDES I VEGETALS

La tassa del brou d’escudella de casa teva

Samosa de xai a la catalana

Bikini de sopa de ceba

Coca fritta amb calamar cru i albergínia fumada

Paté en croûte de carn d’olla: “l’oreiller de la Bella Aurore”

3,5

3,5 u.

8,5
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REFRIGERIS DEL RAVAL PER COMENÇAR

Cru de peix, caqui, vinagreta mediterrània 

Verat a la brasa, calçots i mongetes del ganxet

Galta de tonyina estofada amb patata, picada i herbes del barri
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DE LA BARCELONETA, PEIX I MARISC FRESC

Cap i pota amb garam masala gratinat amb formatge.

Pilota d’escudella amb patates fregides

Pollastre, col, camagrocs, mostassa.

Costella de vedella amb festival de verdures (recom. per 2 pax) 
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VIANDES DE XARCUTERIA ARTESANAL
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Macarrons a la cassola amb costella i botifarra

Cigrons sortint de l’olla, gamba, rovellons poc escabetxats

DEL REBOST DE CASA TEVA

4 u.
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Baklava amb llardons

Arròs amb llet del Raval

Mousse de xocolata amb oli i garrapinyats

Milfulls de pavlova amb mandarina i fruits vermells

LLEPOLIES DOLÇES DEL FORN
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