
A Arraval fem cuina catalana nascuda fora muralles, guiada pel

foc, el sofregit, les espècies i la memòria. Partim de la tradició

catalana i la reinterpretem des d’un Raval divers i viu, on tot es 

barreja sense perdre l’origen.

En Arraval hacemos cocina catalana nacida fuera de las murallas, 

guiada por el fuego, el sofrito, las especias y la memoria. Partimos 

de la tradición catalana y la reinterpretamos desde un Raval 

diverso y vivo, donde todo se mezcla sin perder el origen.

MENU DE GRUPS

MENU DE GRUPOS



45€

Bikini de sopa de ceba 

Bikini de sopa de Cebolla

Truita de patata i ceba al tall 

Tortilla de patata y cebolla cortada

Carbassó verd amb patata i botifarra de perol en homenatge a Jordi Vilà 

Calabacín verde con patata y butifarra de perol, en homenaje a Jordi Vilà

Macarrons a la cassola

Macarrones a la cazuela

(Escollir un per persona / Escoger uno por persona): 

Pollastre amb col, camagrocs i mostassa 

Pollo con col, camagrocs y mostaza

o

Rap amb festival de verdures al forn 

Rape con festival de verduras al horno

***

Mousse de xocolata del Raval 

Mousse de chocolate del Raval

MENU CASA TEVA



58€

La tassa del brou d’escudella de Casa Teva

La taza del caldo de escudella de Casa Teva

Bikini de sopa de ceba

Bikini de sopa de Cebolla

Esqueixada de bacallà

Esqueixada de bacalao

Pera a la sal, endívies, nous, recuit, raifort

Pera a la sal, endivias, nueces, requesón, rábano picante

Cigrons, gamba, rovellons poc escabetxats

Garbanzos, gamba, níscalos ligeramente escabechados

Pilota d’escudella amb patates fregides

Pilota de escudella con patatas fritas

***

Postres sorpresa del nostre pastisser

Postres sorpresa de nuestro pastelero

MENU ARRAVAL



75€

La tassa del brou d’escudella de Casa Teva

La taza del caldo de escudella de Casa Teva

Samosa de xai

Samosa de cordero

Bikini de sopa de ceba

Bikini de sopa de cebolla

Pizza fritta de albergínia i calamar cru

Pizza fritta de berenjena y calamar crudo

Carbassó verd amb patata i botifarra de perol en homenatge a Jordi Vilà

Calabacín verde con patata y butifarra de perol, en homenaje a Jordi Vilà

Cigrons, gamba, rovellons poc escabetxats

Garbanzos, gamba, níscalos ligeramente escabechados

Pilota d’escudella amb patates fregides

Pilota de escudella con patatas fritas

Catxoflino (+20€ pp)

Catxoflino (+20€ por persona)

***

Postres sorpresa del nostre pastisser

Postres sorpresa de nuestro pastelero

MENU FESTIVAL
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